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Aqui, en medio de Io que muchas Hamanan la mismisima nada existe un lugar Gnico en
el mundo para hacer buen vino: Se [lama La Serra Llarga, | a coralllera rica en yesos que
vertebra nuestras tierras, entre los Pirineos y el Valle del Ebro.

Protege el suelo ae una tierra que nos da lo que necesaamos para elabarar buen vino,
respetando 1os ritmos de la naturaleza. Curanaa con plantas Observando la luna ylas
estrellas. Respetando la fauna, la ﬂora y el cosmos. Recuperanao [as traalaones de

nuestros tatarabuelas Aqu1 dande nadle la dma [0 tenemos todo. |

INERN®)



HISTORIA

UN POCO DE HISTORIA

Historicamente, desde la época del Imperio Romano, este pedacito
de mundo era tierra de vinas y vino, pero con la llegada del canal
de Aragon, la filoxera, el éxodo rural y el arranque de vinas,
desaparecieron el 90% de las vinas de Ia region. Parte de las
que sobrevivieron son las que, gracias a la familia Arno, estamos
recuperando.

NO es casualidad que los nombres historicos de la zona hagan
referencia a las vinas vy al vino, como “El Pla de les Vinyes”, “El
Vinyet”, “Mas La Parra” o “Botella”.

Hoy, en Lagravera, mantenemos todos nuestros procesos de
elaboracion de la forma mas natural posible, observando vy
acompanando a la uva sin renunciar a los Ultimos avances tecnicos
para asegurar la alta calidad del vino.



LA SERRA LLARGA
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En el eje entre los Pirineos y el Valle del Ebro, se levanta la
cadena montanosa de yeso mas larga de Europa, de la cual
forma parte la Serra Llarga, donde hemos encontrado un
[ugar idoneo para elaborar buen vino.

Como siempre han dicho nuestros abuelos, estamos en la mejor
zona del pais, y posiblemente del mundo, para producir fruta.
El secreto esta en el suelo de nuestros terroirs ricos en yesos,
una caracteristica que se expresa en el frescor y la salinidad de
nuestros vinos, haciéndolos mas gastronomicos.
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CLIMA

La Serra Llarga es un enclave natural en el
que el clima continental de fuertes contrastes
y la composicion de la tierra son ideales para
el cultivo de la vina.

Este clima se caracteriza por tener las
mayores oscilaciones de temperatura
entre el verano e invierno, y entre dia y
Nnoche. En verano puede superar los 40°C,
Yy en invierno se alcanzan temperaturas
negativas cercanas a los —10°C casi cada
ano, presentando una temperatura
media de unos 14°C. Durante la epoca
de maduracion podemos alcanzar
temperaturas cercanas a los 32-35°C de
dia y bajar por debajo de 15-12° por

la noche.

Tiene un periodo arido en verano,
durante el cual no se producen lluvias;
las precipitaciones se reparten
principalmente entre el otono vy la
primavera, siendo la pluviometria media
de 410 mm por ano, de los cuales

PAISAJE

180 mm se producen durante el ciclo
vegetativo en primavera especialmente.
Sson frecuentes las nieblas invernales.
La dureza de este clima es fruto de la
orografia, puesto que a pesar de ser
una zona relativamente cercana al

Mmar situado a poco mas de 85 km su
iNnfluencia no llega, porgue las sierras
litorales y prelitorales le vallan el paso.

VINYA NURIA

INVIERNO O O (O VERANO D ane”
—5,9°C 14.4°C 38°C Illll

EL VINYET

INnviERNO O O (O VERANO D ot
—-6,6°C 13,5°C 37,9°C ””I

MAS LA PARRA

InviErNe O O (O VERANO D
a7 raeec  377C T

LES PEDRISSES D’IVARS

INVIERNO O O (O VERANO

—6,3°C 14,2°C 38,9°C




FLORA'Y FAUNA

La vegetacion que rodea la vina refleja la
dureza de este clima. Esta constituida por
vegetacion de tipo mediterraneo, donde
dominan arbustos y encinares.

El dominio mediterraneo lo definen las
especies mas caracteristicas tales como
el tomillo (Thymus vulgaris), la aliaga
(Genista scorpius), la sideritide (Sideritis
scordioides), la jaramilla (Helianthemum
nhirtumM) v la quebrantaherraduras
(Hippocrepis comosa), ‘Siempreviva”
(Helycrisum stoechas).

Tambien encontramos flora propia de
suelos con yesos, las llamadas gipsicolas
(Gypsophilion, Lepidietum subulati,
Asphodelus cerasiferus etc.). A nivel
arboreo, dominan la encina carrasca vy los
robles. De manera puntual, pino carrasco
(Pinus halepensis). Entre la fauna mas
habitual que visita la vina, podemos
encontrar jabalies, zorros, erizos, topos,
ratones de bosque, conejos vy liebres,
perdices y garzas e incluso algun
cernicalo; asi como aranas, mariposas,
abejas y mariquitas.

PAISAJE

Para nosotros es tan importante la fauna
como la uva. Su efecto en la naturaleza
NOs permite tener una tierra sana vy fuerte
sobre la que cultivar la vid.

Las abejas ayudan en la biodiversidad
realizando la polinizacion, las ovejas
comen hierba, dejando la cubierta vegetal
en perfecto estado, vy las vacas nos dan
estiércol para fertilizar la tierra.
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FILOSOFIA Y EQUIPO
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* CIENTIFICOS DE FORMACION
Y AGRICULTORES POR VOCACION.

-

- Dejamos que la naturaleza se exprese libremente, interviniendo
lo menos. posible y siguiendo los principios de la agricultura :
‘biodindmica. Escuchamos, observamos y respetamos sus ciclos _
para que ella misma nos S‘Qrprerﬁda con los ricos matices Yy o
elegahtés complejidades de cada anada '
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CUIDADORES
DE VINO

Migquel, David, Nuria y Nuria, Saidu vy
Marcelino, son los encargados de llenar

N UHTBNMLICAN L arceino son s encargacios ge

. BT Todos bajo la batuta experta de
BBOTH E Bs - nuestra endloga: Pilar Salillas, ponen

| ey & ~ su buena vibra en lo que hacen porque

. _ saben que todo eso va a acompanar a
Recuperamos técnicas agricolas ancestrales, como el pisado de la uva, la o Lo nuestros vinos.

observacion de los astros y de nuestro entorno, o la fitoterapia, para poder AL 74

elaborar el mejor vino y mantener nuestras vinas sanas y libres de

plagas, disminuyendo drasticamente el uso de quimicos.

Utilizamos las levaduras salvajes que Elegimos usar inoxidable, cemento, arcilla

vienen de nuestras vinas con nuestras uvas, O roble para ensalzar mejor la expresion de

Yy gque cada ano se expresan de una Nnuestros vinos.

forma diferente dando un caracter unico

a la anada. Usamos bocoyes de gran volumen, como 500,
700, 2000 vy 5.000 litros gue renovamaos muy

Dejamos gue sean las bacterias naturales de vez en cuando, ya gque la Garnacha, con

las que hagan las malolacticas en nuestros su frutosidad, es la principal protagonista de

ViNnos para que de esa manera hablen mejor Nnuestros vinos, y se expresa mejor cuando |a

del paisaje. madera es mas respetuosa y sutil.

FILOSOFIA Y EQUIPO



Enologa: Pilar Salillas

Origenes:

Estudios:

Trayectoria
profesional:

FILOSOFIA Y EQUIPO

Nacida en Binefar (Huesca), pertenece
a una familia de agricultores, ganaderos
Yy comerciantes de la zona. Desde joven
Ttuvo Clara su vocacion agricola.

Ingenieria agricola, licenciada en enologia,
Mmaster en direccion y gestion de
empresas vitivinicolas y sumiller. Durante
sus estudios de ingenieria en Huesca
quedo enamorada de la viticultura vy
enologia, que le descubrieron su talento
Nnatural para la cata.

Ha trabajado en distintas zonas que

le han aportado una amplia vision del
mundo del vino: Valle del Cinca, Ssonoma
County en California, Terra Alta, Costers
del Segre, Penedes, somontano, el
desierto de los Monegros, para acabar
elaborando vinos donde mas ilusion

le hace, en La Serra Llarga, a pocos
Kilometros de donde nacio. Alli desde
2018 trabaja en este proyecto basado
en la garnacha vy la recuperacion de
variedades ancestrales de la zona de
yvesos de La Serra Llarga, mediante una
elaboracion biodinamica.

Compartir vinos, paisajes y cultura
gastronomica alrededor del mundo forma
parte de su dia a dia.

“Embotellar paisajes liquidos es lo que
mas me apasiona, y cuando ademas
pones en valor la historia de tu lugar
natal, trabajar resulta emocionante”






EL VINYET

Visitar las 1,41 hectareas de esta vina es volver

a 1889, cuando la familia Orpella plantd esta
finca. Redescubierta en 2011, esta peguena
parcela, situada junto al rio Farfanya y cultivada
sobre suelos con un alto porcentaje de arcillas,
esconde 24 variedades ancestrales como la
Pirineos y la Hebén.

Pero nuestro descubrimiento mas sorprendente
son las variedades misticas X: la X8, X Avi 1997 v
X Avi 2167, analizadas por el Institut Catala

de la Vinya i el Vi (INCAVI]) y desconocidas

por el mundo.

VINAS

Cepas: Aproximadamente 1300 cepas
monumentales en vaso, talmente como
esculturas vivas de historia natural, se erigen
sostenidas muchas veces por muletas de
Mmadera, y sobreviven al paso de los anos para
explicarnos todos los capitulos que se han ido
sucediendo desde gque se plantaron.

Con la uva procedente de esta vina elaboramos
los vinos de la Pell "finca el Vinyet” blanco, tinto,
Clarete y las nanofermentaciones, qgue permiten
viajar en el tiempo para devolvernos a los vinos
de nuestros antepasados.

Ano de plantacion

1889

Altura

450 metros

Orientacion

Norte—-Sur

Densidad de plantacion

2.000 plantas/ha

Marco de plantacion

1,5m*3,3m

Portainjertos

Rupestris de Lot

Tipo de conduccidn

Vaso

Superficie

1,41 ha

Parcelas

Variedades

24 ancestrales: Isaga, Pirineos 4, Pirineos 17, Trobat Negre, Trobat
Blanc, Picapoll Roig, Heben, Valenci, Rojal, Mandd, Monastrell,
Garnacha Negra, Garnacha Blanca, Sumoll Blanc, Macabeu, Moscatel
de Alejandria, Xarel-lo, Pansa de la Noguera, Pansa Valenciana, y otras
desconocidas. 3 Unicas en el mundo: X8, X Avi 1997, X Avi 2167

Terroir

Arcillas, piedras de origen calizo, yesos.




LES PEDRISSES
D IVARS L

Protegida por la familia Majos, esta finca
esconde tesoros que todavia no tienen
Nnombre. A dia de hoy, hemos llegado a
analizar e identificar mas de © variedades
de uva, principalmente autoctonas, como la
Trobat Negre, la Monastrell o la Sumoll Negre
qgue aportan un caracter muy local a este
vino. Nos sorprendio descubrir albana bianca
en esta finca, conocida por su relevancia en
Italia en la Emilia Romagna, en Italia y otras
que parecen totalmente desconocidas.

VINAS

en biodinamica

Altura 350 metros

Orientacion Este-Oeste

Densidad de plantacion 2.000 plantas/ha

Marco de plantacion 1,5m*3,3m

Portainjertos Rupestris de Lot

Tipo de conduccidn Vaso

Superficie 0,69 ha

Parcelas 1

Variedades O variedades aproximadamente: Sumoll Negre, Picapoll de la Noguera,

Macabeu, Trobat Negre, Monastrell, Trobat Blanc, Moscatel de
Alejandria, Malvasia, Isaga, Albana y otras desconocidas.

Terroir Suelos de origen aluvial, con pequenas piedras calizas, y de
composicion franca.

La uva de esta parcela sera vinificada en
2020 para elaborar un nuevo estilo de vino
de parcela Grand Cru: La Pell Blanco/Tinto
Parcela "Les Pedrisses d’lvars”.

S PEDRISSES DIIVARS .

Esta finca datada de 1935, o incluso mas
antigua segun alguna de sus cepas de
aspecto centenario, esta situada cerca del rio
Y SU suelo es extremadamente rico en yeso.
Esto se refleja en la expresion del vino gue
elaboramos con la uva de esta parcela.




VINYA NURIA

El ano 2006 marco el inicio de Lagravera, un
proyecto que le devolvio la vida a un terreno
vermo del gue se habian obtenido gravas. La
familia Arno decidio plantar 12,62 hectareas
de vinedo, divididas en 15 parcelas, y poner
en practica la agricultura sostenible para
recuperar el tradicional cultivo de vinas de

estas tierras, restaurando el paisaje historico.

Se encuentran en la zona denominada
"El Pla de les Vinyes” dominada al norte por

VINAS

la Serra Llarga, entre las comarcas del Segria
Yy Noguera.

Hoy tenemos plantadas 8 variedades
distintas, entre ellas Garnacha Blanca,
Garnacha Tinta y la variedad ancestral Trobat
Negre. Con las variedades de esta vina se
hacen vinos mezcla de paisajes como el Onra
Blanc y el Onra Negre, y vinos de parcela
como Lagravera Natural, Ciclic Negre, Ciclic
Blanc y el Solera.

ANno de plantacion

2006

Altura

350 metros

Orientacion

Sureste — Noreste

Densidad de plantacion

4.320 plantas/ha

Marco de plantacion

2,4 m*1

Portainjertos

Richter 110

Tipo de conduccidn

En espaldera

Superficie

12,62 ha

Parcelas

15

Variedades

8 variedades: Garnacha Tinta, Garnacha Blanca, Monastrell, Cabernet
Sauvignhon, Malbec, Marselan, Sauvignon Blanc y Trobat Negre
recuperada de la finca de “El Vinyet”.

Terroir

Gravas y arenas con yesos intercalados.




Desde lo alto de esta finca, a 700 metros

de altura, se puede ver la Conca de Barbera
y el Priorat. Mas la Parra es el vinedo que
cultivamos a mas altitud, y esto hace que los
vinos elaborados agui sean mas frescos vy
tengan una mayor concentracion de color.

Desde que recuperamos este vinedo
abandonado cultivamos Tempranillo, Merlot vy

VINAS

Cabernet, las variedades encontradas en esta
finca, y hemos plantado Garnacha Blanca,
Monastrell vy las 24 variedades ancestrales
recuperadas de "El Vinyet”.

Con la uva de esta finca vy la de la finca "Vinya
Nuria” elaboramos vinos de paisaje gue nos
permiten degustar las particularidades de los
distintos terroirs de la Serra Llarga.

ANno de plantacion

1999

ANoO de recuperacion

2017

Altura

700 metros

Orientacion

Norte—-Sur

Densidad de plantacion

3.250 plantas/ha

Marco de plantacion

2,55m*1,2 en espaldera/ 2,55%1,5 en vaso

Portainjertos

S04 Seleccion Oppenhein 4 (espaldera) y Richter 110 (vaso)

Tipo de conduccidon

Espaldera y Vaso

Superficie

11,21 ha

Parcelas

10

Variedades

28 variedades: Garnacha Blanca, Tempranillo, Merlot, Cabernet y 1 ha
con las 24 variedades ancestrales recuperadas de la finca de El Vinyet.

Terroir

Limos y afloramientos de yesos con abundante caliza.

!
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EL LEGADO DE NUESTROS ANCESTROS

La Pell es un proyecto de recuperacion de vinedos viejos de la
Noguera, en el cual hemos buscado esos vestigios historicos
gque Nos permiten recuperar los vinos tradicionales de la zona,
hoy en dia muchos casi extinguidos. Nuestra responsabilidad es
mantenerlos y ponerlos en valor.
Hay matices secretos en estos vinos gue nos cuentan toda
la tradicion vitivinicola de nuestros antepasados. Por eso los
elaboramos completamente a mano, para gue Nno se pierda
NiNgunNo durante la elaboracion. El carino y la dedicacion con
la gue Nos acercamaos a estas vinas ancestrales no es un valor
tangible, pero es indispensable para el resultado final.

VINOS




LA PELL

Vino de parcela EL VINYET

BLANCO

El equilibrio inexplicable de 14
variedades, en el que todas son
imprescindibles

Serie limitada de entre 600 y 1.100 botellas numeradas.

Elaborado del vinedo “El Vinyet” de 1889 que tiene 24
variedades, con un total de 14 variedades blancas.

Algunas de estas variedades son: Trobat Blanc, Hebén,
Sumoll Blanc, Macabeu, Xarel.lo, Pansa Valenciana,
Pansa de la Noguera, Moscatel de Alejandria, Garnacha
Blanca, y otras en peligro de extincion como la X Avi
1997 y la X Avi 2167.

Elaboracion manual: despalillado, pisado y bazuqueo de
forma artesanal, sin utilizacion de maquinas.

Entre el 2014 y 2017, la fermentacion del vino se realizd
con levadura salvaje de la uva 1/3 en tinajas de barro, 1/3
en barrica de acacia y 1/3 en inoxidable.

Para preservar todo su caracter, este vino ni se filtra
Nni se estabiliza. Puede presentar precipitados.

Complejo, flor seca, especias, hierbas aromaticas.
Mineral y con toque salino.

VINOS

VINYES MISTIQUES
PLANTADES AL 18¢

LAGRAVERA

BLANCO BRISADO

Brisado con sus pieles para
extraer todo el potencial

Serie limitada de entre 600 y 1.100 botellas numeradas.

Elaborado del vinedo “El Vinyet” de 1889 que tiene 24
variedades, con un total de 14 variedades blancas.

Algunas de estas variedades son: Trobat Blanc, Hebén,
Sumoll Blanc, Macabeu, Xarel.lo, Pansa Valenciana,
Pansa de la Noguera, Moscatel de Alejandria, Garnacha
Blanca, y otras en peligro de extincion como la X Avi
1997 vy la X Avi 2167.

Elaboracion manual: despalillado, pisado y bazuqueo de
forma artesanal, sin utilizacion de maquinas.

En 2018 elaboramos un vino blanco brisado haciendo
un largo contacto con las pieles después de la
fermentacion en tinaja.

Para preservar todo su caracter, este vino ni se filtra
ni se estabiliza. Puede presentar precipitados.

Aromas principalmente florales y de hierbas
Mmediterraneas que se mezclan con citricos y frutos
rojos. Mineral fresco y salino con textura cremosa.

VINYES MISTIQUI
PLANTADES AL 188!

LAGRAVERA




LA PELL

Vino de parcela EL VINYET

TINTO

El mejor vino de esta tierra

Serie limitada de entre 300 y 600 botellas numeradas

Elaborado del vinhedo “El Vinyet” de 1889 que tiene
24 variedades, con un total de 7 variedades tintas
y 3 rosadas.

Algunas de estas variedades son: Trobat Negre,
Monastrell, Garnacha Tinta, Mandd, Picapoll de la
Noguera Rosado, Isaga, Moscatel Rosado y la X8, una de
las 3 variedades que sdlo se encuentran en este vinedo
entre todo el mundo.

Elaboracion manual: despalillado, pisado y bazuqueo de
forma artesanal, sin utilizacion de maquinas.

INYES MISTIQUES
ANTADES AL 1889

La fermentacion del vino se realiza con levadura salvaje
de la uva, en tinajas de barro, donde permanece con sus
pieles tanto tiempo como nos permite la anada, para
después hacer una crianza sobre sus lias.

Para preservar todo su caracter, este vino ni se filtra
Nni se estabiliza. Puede presentar precipitados.

XCEL-LA EL VINYET

Complejo, largo y elegante. Flores (rosas, violetas),
frutilla y garriga.

VINOS

CLARETE

El “vi clar” que bebian nuestros
antepasados

Serie limitada de entre 200 y 300 botellas numeradas

Vino premiado “Mejor Vino de Patrimonio” por la Guia de
Vins de Catalunya en 2017, por contener historia liquida
de nuestra viticultura.

En 2017 quisimos homenajear a la familia Orpella
elaborando el vino tradicional que bebia cada dia.

En 2017 realizamos una mezcla de 20 de las variedades
de uva del Vinyet. En 2019 mezclamos 22 variedades, y
en el futuro nuestro objetivo es conseguir fermentar las
24 variedades juntas.

Las variedades cofermentan en semimaceracion
carbdnica en tinaja con sus pieles y con levaduras
salvajes, manteniendo un largo contacto con las pieles
que nos asegure su buena capacidad de envejecimiento.
Malolactica natural al acabar la fermentacion.

Permanecen en tinaja durante varios meses para
elevarlo sobre sus lias.

Aromas de fresas silvestres entremezclados con
pomelo, anis y hierbas mediterraneas. En boca, dulce
como un zumo de frutas, con taninos sutiles y sabrosos.

VINYES MISTIQUE
PLANTADES AL 18¢




LA PELL

Vino de parcela LES PEDRISSES DI'IVARS

BLANCO

Dejar que el cristal muestre
la pureza

Serie limitada entre 200 y 400 botellas numeradas.

En 2018 empezamos a trabajar esta finca del
ano 1935 en Ivars de Noguera que tiene mas de ©
variedades cultivadas.

Dos de las variedades mayoritarias son la Trobat Blanc
y la Macabeu, combinacion que nos encanta porque
crea un perfecto equilibrio. Ademas en esta vina hay
Malvasias, Moscatel de Alejandria, e incluso Albana
Bianca, una variedad mas tipica de la Emilia Romaghna,
en ltalia.

En su elaboracion hemos hecho una parte de la
fermentacion con pieles, buscando el lado mas sutil.
Dejamos que haga la malolactica, y después el vino
permanece en crianza en damajuanas de cristal de 34
litros que mantienen su pureza.

Vendimia manual y refrigeracion de la uva a 6°C hasta el
procesado para mantener toda su frescura.

Fresco, puro y mineral. Notas de flores blancas y fruta
blanca con monte mediterraneo.

VINOS

VINYES MISTIQU
PLANTADES AL 1

TINTO

Nacido entre montanas de yeso

Serie limitada de entre 600 y 1.200 botellas numeradas.

En 2018 empezamos a trabajar esta finca del ano 1935
en Ilvars de Noguera que tiene mas de © variedades
cultivadas.

En su caracter destacan dentro de ese abanico de
variedades algunas aun por caracterizar, el caracter
frutal de la Garnacha, con la textura de la Monastrell,
el frescor del Sumoll Negre, las especias del Trobat
Negre y las flores y suavidad que aportan las
variedades rosadas.

La primera elaboracion de este tinto llega en 2019,
buscando un método manual de bazuqueo en pequenos
depdsitos de 700 litros que nos permiten sacar la parte
mas elegante de esta finca.

Vendimia manual y refrigeracion de la uva a 6°C hasta el
procesado para mantener toda su frescura.

Perfume de especias dulces y fruta roja escarchada. Un

vino agil en boca con un tanino fino de aguja que resbala
hasta el final dejando recuerdos mediterraneos. Salino y
equilibrado.




CICLIC

UNA CELEBRACION DE LA VIDA

La vida son ciclos. Nos hacen mejorar, crecer, evolucionar. Y estos
ViNnos, que solo se elaboran en anadas excepcionales, son un
Nhomenaje para brindar por cada ciclo superado.

Los Ciclics son vinos de parcela elaborados con la mejor uva de
Garnacha Blanca y Garnacha Tinta de la finca de Vinya Nuria, y se
Mmaduran en botella durante anos para que evolucionen y se acentue
su compleja variedad de matices frescos y minerales, cerrando su
ciclo cuando tu lo empiezas a disfrutar.



CiCLIC

Vino de parcela VINYA NURIA

BLANCO

Nuestro blanco mas salino
y complejo

Serie limitada de entre 2.300 y 2.600 botellas numeradas

Este vino sdlo se elabora en anadas excepcionales.

Vino de parcela elaborado con la mejor uva de Garnacha
Blanca de la finca de Vinya Nuria.

Estas vinas han demostrado ser nuestro “Grand Cru” de
blancos por su complejidad mineral.

Terroir de cantos rodados del rio Noguera Ribagorcana
y arenas con yesos que aportan frescor y salinidad.

Vendimia manual y refrigeracion de la uva a 6°C hasta
el procesado para mantener toda su frescura.

En las anadas 2015 y 2016 envejecio © meses en
bocoy de 500 I. de roble francés. En 2018 finalmente
encontramos el mejor estilo para potenciar esta
parcela, envejeciendo 12 meses en foudre de roble
esloveno de 2.000 1.

Notas minerales de piedra de fosforo, ahumada,
especiadas, que se mezclan con un fondo de
melocotdn maduro, albaricoque deshidratado y
hierbas aromaticas. Final de boca de gran persistencia
y elegancia, que nos hace salivar y abrir el apetito.

VINOS
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TINTO

Pura riqueza y finura

Serie limitada de entre 6.000 y 6.600 botellas numeradas.

Este vino sdlo se elabora en anadas excepcionales.

Vino de parcela elaborado con la mejor uva de Garnacha
Tinta de la finca de Vinya Nuria.

Las vinas provienen de una seleccidon masal que aporta
gran variedad de estilos de Garnacha.

Terroir de cantos rodados del rio Noguera Ribagorcana
y arenas con yesos que aportan frescor y salinidad.

Vendimia manual y refrigeracion de la uva a 6°C hasta
el procesado para mantener toda su frescura.

En la anada 2013 envejeciod 18 meses en bocoy de 500
I. de roble francés; en 2017, 12 meses; y, finalmente,

a partir de 2018 definimos el cual creemos que es p’ g

el estilo definitivo de esta parcela, envejeciendo 12 )/(Zﬁ
meses en foudre de roble esloveno de 5.000 I. 1816240 B,

Rubi translucido, el Ciclic tinto lleva la garnacha por ’Olf36
bandera. Bouquet de melocotdn meloso y fruta

roja de verano con pinceladas de lavanda y roca
Mmojada. La boca es fragante y jugosa, dinamica y asil,
complementada con taninos finos y un perfume de
nectarina y nharanja sanguina.




LAGRAVEREA
NATURAL

NADA QUE ANADIR

Cuando la unica regla es no intervenir,
pasan cosas como este vino.

A veces, No seguir las reglas te lleva a hacer grandes
descubrimientos como este: un vino 100% natural, sin
sulfitos anadidos. Lo elaboramos con la Garnacha
de parcela que mejor se adapta para potenciar los
conservantes naturales del vino vy prescindir de
cualguier anadido.

VINOS




Lagravera Natural

Vino de parcela VINYA NURIA

BLANCO

El lado salvaje de la
Garnacha Blanca

Serie limitada de 2.600 botellas numeradas

Elaborado por primera vez en el ano 2020 como
consecuencia de la inquietud por tener un vino blanco
de nuestro mitico varietal elaborado sin necesidad
del uso de sulfitos. Es por esto que se crea este vino
creando un estilo intermedio entre un vino brisado y
una vinificacion tradicional de vino blanco.

100% Garnacha Blanca de la parcela mas pegada al rio
Noguera Ribagorcana

Un tercio de las pieles en fermentacion con levaduras
salvajes en depdsito de acero inoxidable.

3 6 4 meses criado con sus lias.

Malolactica natural acabada.

Blanco salvaje vestido de color apio y ligeramente turbio.

Al airear, muestra aromas de hinojo y resina, manzana
verde y textura fibrosa y crujiente. En boca revela un
recuerdo de citricos confitados y una vibracion acida
que perdura en el paladar. Buenas sensaciones de
texturas gracias a las pieles, combinadas en un equiilibrio

fantastico entre un estilo brisado y un blanco tradicional.

Final muy fresco y salino.

VINOS

TINTO

Una consecuencia
100% natural

Edicion limitada entre 3.000 y 6.000 botellas de un vino
de Garnacha de parcela sin ningun tipo de aditivo.

Elaborado por primera vez en el ano 2016 para
aprender sobre la evolucion de los vinos sin sulfitos
anadidos. Elaborado con la Garnacha de la parcela que
tiene mayor color y estructura de la finca de Vinya
NdJria para potenciar los conservantes naturales del
vino y evitar los sulfitos. En su elaboracidon buscamos
extraccion, pero manteniendo el frescor.

Posteriormente para complementarlo realizamos una
crianza con sus lias entre 6 y © meses dependiendo de
la anada, y que nos ayuda en la conservacion natural del
vino. Es un vino con gran potencial de guarda.

Se puede tomar si te gustan los taninos mas crujientes

Yy vivos desde el primer dia. Aromas de cereza,

frambuesa y violetas. Notas frescas de laurel y regaliz. fﬂﬁalllAVERA
I




Solera
Vino de parcela VINYA NURIA

VINO DULCE
s O L E B La alegria de envejecer bien

U N Vl N O D U I—C E Q U F S F VISTE D E GA LA Vino elaborado con la Garnacha Blanca con

mayor concentracion y que mejor madura de la finca
de Vinya Nuria.

Terroir de cantos rodados y arenas provenientes del rio
El secreto de este vino premiado como Mejor Vino Noguera Ribagorcana.

Dulce 2020" por La Guia de Vins de Catalunya,
lo desvela su propio nombre. Seleccionamos |a En el campo realizamos un deshojado parcial para
i - . exponer los racimos al maximo al sol y deshidratar las
garnacha con mayor concentracion y gue mejor uvas. Asi concentramos los azlUcares de forma natural.
madura de la finca de Vina Nuria, vy la exponemos al
o) para deshidrataria. As| Conseguimos concentrar Fermentacion parcial de la uva con levaduras salvajes
) i y con las pieles. Se para el proceso mediante frio y
el nectar y transformarlo en dulce natural. filtrado para evitar el uso de sulfitos.

Se pasa a un sistema de crianza dinamico de solera y f —
criaderas. Tras ese proceso de oxidacion de 2 anos se Slera
embotella con un ligero filtrado que permite mantener

todo su caracter.

Onra €
Fruta de hueso deshidratada, frutos secos, orejones, 5t
flor blanca, miel

LAGRAVERA

VINOS
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TODO UN HONOR

Estamos orgullosos de estos vinos que empezaron elaborandose en
el corazon de Lagravera, y gue con el tiempo han evolucionado para
ser una mezcla de diferentes parcelas con distintos suelos, alturas
y variedades, en torno a la Serra Llarga, gue lo transforman en una
expresion de este paisaje.



Onra

Vino de paisaje VINYA NURIA + MAS LA PARRA

BLANCO

De la Serra Llarga a la copa:
Un blanco versatil

Vino elaborado principalmente con Garnacha Blanca y
complementado con entre un 10 y un 20% de Sauvighon
Blanc segun la anada. A partir del 2020 comienzan a
anadirse algunas variedades ancestrales multiplicadas
de nuestra finca de “El Vinyet”.

Terroir de cantos rodados del rio Noguera Ribagorcana
y arenas con presencia de yesos. En el futuro tendra
una Garnacha Blanca de Mas La Parra que crece a 700
metros de altura entre bosques de pinos y carrascas.

Fermentacion de las variedades por separado en
inoxidable con levaduras salvajes, y crianza con
battonage de las lias.

Onra

LAGRAVERA

Perfil floral delicado y fresco con notas citricas, fruta
blanca y amarrilla. Final salino y mineral refrescante.

Mezcla de distintos paisajes de la Serra Llarga, y un
ejemplo de biodiversidad varietal.

VINOS

TINTO

De la Serra Llarga a la copa:
un tinto que lo tiene todo

Entre el 2011 y el 2019 la mezcla es del 75% Garnacha
Tinta y 25% Cabernet Sauvignon de Vinya Nuria. En
2019 se incorporan a la mezcla Monastrell y Malbec. Y a
partir del 2020 comenzamos a mezclar también con el
vinedo de Mas La Parra que tiene Tempranillo, Cabernet,
Monastrell y variedades ancestrales recuperadas de
nuestra vina de “El Vinyet”.

Hasta la anada 2020 terroir de arenas y cantos rodados
con presencia de yesos, al que se le incorporan en 2020
las parcelas con arcillas y limos en altura.

Fermentacidon de las variedades por separado con
levaduras salvajes. El Cabernet, Merlot y Malbec
fermentan en cemento a partir de 2020, mientras que
el resto de variedades como Garnacha, Monastrell,
Tempranillo, y ancestrales fermentan en depdsitos de
acero inoxidable.

Crianza en barricas de roble francés de 500 |.. Buen
equiilibrio entre fruta y notas de roble. Frutos rojos y
refrescante naranja sanguina sabrosa. Elegante roble
especiado muy bien integrado. Final largo y balsamico
con notas de menta y hierbas mediterraneas.

Una mezcla de distintos paisajes de la Serra Llarga, y un
ejemplo de biodiversidad y coexistencia de lo tradicional
y lo moderno.

Onra

IAGRAVER A




LALTRE

VINOS

LA OTRA CARA DEL DEL VINO

Cuando simplemente deseas un vino gue te
relaje y te haga disfrutar de su agradable doble
personalidad de fruta madura con frescor y un

ligero toque de roble frances.

L’altre
Vino de paisaje VINYA NURIA + MAS LA PARRA

TINTO

Vino ecoldégico.

Vendimia manual seleccionada entre mitad de
septiembre y octubre, en cajas de 8kg que se
mantienen en camara justo después de la recogida a
6°C hasta que se procesan.

6102
JILTIVI

En su mezcla suele llevar una buena base de Garnacha
Tinta, que se complementa con Tempranillo, Cabernet
Sauvighon o Merlot.

Fermentacion 50% en cemento, y 50% en inoxidable, y
100% levadura salvaje.

Ligero paso por barricas de roble franceés,
tostado medio.

LALTRE
2019

Seleccidon de los racimos en vina para coger sdlo
los que estan totalmente perfectos. Maceracion
prefermentativa en frio a 15°C durante 2-3 dias hasta
gue después, de forma natural arranca poco a poco la

fermentacion.

ERRA LLARGA

Profundos aromas lacteos con recuerdos de frambuesas
Y moras, con un elegante fondo de chocolate sin tostar.
Boca golosa y suave que nos anima a seguir bebiendo
para reencontrarnos con una nueva explosion frutal y un
recuerdo ligero de vainilla.




VINOS

GUIA DE VINOS

6102
HALTVT

LALTRE
2019,

L’ALTRE TINTO

Vino de Paisaje: Vinya Nuria y Mas La Parra

Suelos aluviales de arenas con gravas y de
arcillas y limos en altura con yesos

Tinto con ligera crianza

Principalmente Garnachay Tempranillo

Fermentado en inoxidable y en cemento.
Ligero paso por barricas de roble frances

Tanino suave, frutos del bosque, cremoso

Onra Ve @

ONRA BLANCO

ONRA TINTO

Vino de Paisaje: Vinya Nuria y Mas La Parra

Vino de Paisaje: Vinya Nuria y Mas La Parra

Suelos aluviales de arenas con gravas y de
arcillas y limos en altura con yesos

Suelos aluviales de arenas con gravas y de
arcillas y imos en altura con yesos

Blanco con crianza

Tinto con crianza

Principalmente Garnacha Blanca con un
toque de Sauvignon Blanc

Principalmente Garnacha Tinta que, segun
la anada, se complementa con Cabernet,
Monastrell, Malbec, Tempranillo, Merlot vy
algunas ancestrales.

|

ONRA SOLERA

Vino de Parcela: Vinya Nuria

Suelos aluviales de arenas con gravas
con yesos

Dulce con crianza oxidativa en solera vy
Criaderas

Crianza sobre lias

12 meses en barricas de roble frances de
500 |I.

Garnacha Blanca

Fresco, fruta blanca y fruta de hueso, pina,
flor de almendro y toques de hinojo

Confitura de arandanos y aceite de
romero. Boca amplia, generosa, dibujada
con taninos dulces y sedosos gue
armonizan con final de chocolate y
lavanda salvaje.

Fermentado con pieles y crianza en
criaderas y solera

Fruta de hueso deshidratada, frutos secos,
orejones, flor blanca, miel




VINOS

GUIA DE VINOS
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CiCLIC BLANCO

Vino de Parcela: Vinya Nuria

Suelos aluviales de arenas con gravas y
yesos intercalados

Blanco con crianza

Garnacha Blanca de nuestra mejor parcela
en el corazon de Vinya Nuria

Entre 9-12 meses en barricas de roble de
gran volumen

!
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CICLIC TINTO

NATURAL BLANCO

Vino de Parcela: Vinya Nuria

Vino de Parcela: Vinya Nuria

Suelos aluviales de arenas con gravas y
yesos intercalados

Suelos aluviales de arenas con gravas y
yesos intercalados

Tinto con crianza

Blanco parcialmente con pieles, sin sulfitos

Garnacha Tinta de nuestra mejor parcela
en el corazon de Vinya Nuria

Garnacha Blanca a orillas del Noguera
Ribagorzana.

Especiado, frutos de hueso. Amplio vy
untuoso. Final mineral, fresco y salino

Entre 12-18 meses en barricas de roble de
gran volumen

1/3 de las pieles en fermentacion y crianza
sobre sus lias

LAGRAV]
i ERA

NATURAL TINTO

Vino de Parcela: Vinya Nuria

Suelos aluviales de arenas con gravas y
yesos intercalados

Tinto con crianza sobre lias sin sulfitos

Garnacha Tinta

Bouguet de melocotdon meloso y fruta roja
de verano con pinceladas de lavanda y
roca mojada. Boca fragante y jugosa, con
perfume de nectarina y naranja sanguina

Aromas de hinojo y resina, manzana verde
y textura fibrosa y crujiente

Entre 6-9 meses de crianza sobre lias sin
sulfitos anadidos

Aromas de cereza, frambuesa y violetas.
Notas de laurel y regaliz. En borca fresco y
de tanino crujiente




INYES MISTIQ)
s

LANTADES AL

LA PELL BLANCO

Vino de Parcela: El Vinyet

Suelos arcillosos con abundante carbona—
to calcico y yesos

Blanco combinando materiales

14 variedades: Trobat B, Garnacha B,
Macabeo, Xarel-lo, Heben, Sumoll B,
Panser de la Noguera, Pansa Valenciana,
Moscatel de Alejandria, Valenci, y otras 4
desconocidas.

Fermentado y criado 10 meses: 1/3 Inox, 1/3
tinaja, 1/3 barrica de acacia

Complejo, fruta blanca y de hueso madura,

flor seca, especias, hierbbas aromaticas.
Mineral y con togque salino

VINOS

GUIA DE VINOS

LA PELL BLANCO
BRISADO

Vino de Parcela: El Vinyet

LA PELL TINTO

INYES MISTIO!
LANTADES AL
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LA PELL CLARETE

Suelos arcillosos con abundante carbona-
to calcico y yesos

Vino de Parcela: El Vinyet

Vino de Parcela: El Vinyet

Blanco brisado tinaja

Suelos arcillosos con abundante
carbonato calcico y yesos

Suelos arcillosos con abundante
carbonato calcico y yesos

14 variedades: Trobat B., Garnacha B,
Macabeo, Xarello, Heben, Sumoll B,
Panser de la Noguera, Pansa Valenciana,
Moscatel de Alejandria, Valenci, y otras 4
desconocidas.

Tinto en tinaja con lias

Clarete semicarbonica

Fermentado y criado con pieles en tinaja vy
luego sobre lias

7 variedades tintas y 3 rosadas: algunas
de las cuales Trobat Negre, Monastrell,

Garnacha Tinta, Mando, Picapoll de la

Noguera Rosado, Isaga, Moscatel Rosado

Vv la X8.

Elaborado con todas la variedades de E|
Vinyet, entre 20 y 24 dependiendo de
la anada

Aromas principalmente florales y de
hierbas mediterraneas que se mezclan
con citricos y frutos rojos. Mineral fresco vy
salino con textura cremosa

Fermentado y criado primero con pieles y

luego con sus lias en tinaja

Fermentado con pieles en semicarbonica vy
criado con sus lias en tinaja

INYES MISTIQ!
LANTADES AL

LA PELL BLANCO

Ao %

e
: //’,,/

N (’7K
NACTs

LA PELL TINTO

Vino de Parcela: Les Pedrisses D’lvars

Vino de Parcela: Les Pedrisses D’'lvars

Suelos francos entre colinas de yeso con
carbonato calcico y yesos

Suelos francos entre colinas de yeso con
carbonato calcico y yesos

Blanco con Damajuana

Tinto de crianza en barrica vieja

Mayoritariamente Trobat Blanc y Macabeu.

Ademas Malvasias, Moscatel de Alejandria,
e incluso Albana Bianca

Variedades tintas y rosadas: algunas

de las cuales Trobat Negre, Monastrell,
sumoll negre, Garnacha Tinta, Picapoll de
la Noguera Rosado, Isaga, y otras

Complejo, largo y elegante. Flores (rosas,
violetas), frutilla y garriga

Aromas de fresas silvestres
entremezclados con pomelo, anis y
hierbas mediterraneas. En boca, dulce
como un zumo de frutas, con taninos
sutiles y sabrosos.

Fermentado en inoxidable con parte de
sSus pieles y criado en damajuana de cristal
para mantener su pureza.

Fermentado en depositos de 700 litros
con bazugueo. Posterior crianza en barrica
vieja de 500 litros.

Fresco, puro y mineral. Notas de flores
blancas y fruta blanca con monte
Mediterraneo

Perfume de especias dulces y fruta roja
escarchada. Un vino agil en boca con un
tanino fino de aguja que resbala hasta el
final dejando recuerdos mediterraneos.

Salino y equiilibrado
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