
 
 
La Pell 2017 
Vi clar 
 
Varietats (20): històric cupatge de vinya de 20 varietats diferents (10 negres + 10 blanques) incloent 
locals (3), autòctones (10), i desconegudes (7), entre les quals el Trobat negre, Garnatxa, Picapoll roig 
de La Noguera, Monastrell, Mandó, Isaga, Rojal, Trobat blanc, Heben, Sumoll blanc, Panser de La 
Noguera, Moscatell d’Alexandria, Valencí, i altres 7 desconegudes. 
  
Vinya: ceps de 130 anys, plantats el 1889. 0,95 ha d’història situades al nord de Castelló de Farfanya, a 
450 mts sobre el nivell del mar, a la partida meravellosa d'El Vinyet (Serra Llarga). Plantada en vas 
majoritàriament amb orientació NE-SW sobre peu americà Rupestris de Lot (dels primers post-
fil·loxèrics). Custodiada des del nord-est pel Monestir premonstratès de santa Maria de Bellpuig de Les 
Avellanes (aixecat el 1166), i resguardada al nord per la Serra del Montsec. 
 

Climatologia: mesoclima mediterrani/continental, el qual es 
caracteritza per tenir les majors oscil·lacions de temperatura entre 
l'estiu, quan pot superar els 37ºC, i l'hivern, quan s’assoleixen 
temperatures negatives properes als -10ºC gairebé cada any, 
presentant una temperatura mitjana d'uns 14ºC. Té un període àrid 
a l'estiu, durant el qual no s'enregistren pluges; les precipitacions 
es reparteixen principalment entre la tardor i la primavera, essent 
la pluviometria mitjana de 410 l/m2 any, dels quals 180 mm durant 
el cicle vegetatiu. Hi són freqüents les boires hivernals. La duresa 
d'aquest clima és fruit de l'orografia, ja que tot i ser una zona 
propera al mar situat a poc més de 85 km. la seva influència no 
arriba, perquè les serres litorals i pre-litorals li barren el pas.  
La vegetació que envolta la vinya reflecteix la duresa d'aquest 
clima. Està constituïda per vegetació de tipus mediterrani, on 
dominen brolles i alzinars. 
 
Atmòsfera: el domini mediterrani el defineixen les espècies més 
característiques tals com el timó (Thymus vulgaris), l'argelaga 
(Genista scorpius), l'esparbonella (Sideritis scordioides), l'heliantem 
(Helianthemum hirtum) i el desferracavalls (Hippocrepis comosa). A 
nivell arbori, dominen l'alzina carrasca i roures. De manera puntual, 
Pi negre (Pinus uncinata). Entre la fauna més habitual que visita la 
vinya, hi podem trobar senglars, cabirols, guineus, eriçons, talps, 
ratolins de bosc, conills i llebres, perdius i garses. Així com aranyes, 
papallones, abelles i marietes. 
 
Ceps: monumentals en vas, talment com escultures vives d’història 
natural, s’erigeixen sostinguts molts cops per crosses fetes amb 
fusta de lledoner, i sobreviuen al pas dels anys per explicar-nos tots 
els capítols que s’han anat succeint des que es plantaren. Treball en 
rigorosa biodinàmica certificada per Demeter International. 
 
Verema: curosament a mà, seleccionant els  raïms i disposant-los 
en caixes petites. 
 
Vinificació: : derrapat manual i trepitjat molt respectuós en 
premsa vertical de fusta per lacerar el més mínim i no trencar 
llavors.  Fermentació espontània amb llevats 
autòctons/indígenes/salvatges (no seleccionats) en àmfora de 300 
litres elaborada amb la nostra pròpia argila. 
 
Elevació: 8 mesos sobre les seves lies fines. Embotellat sense 
clarificació ni filtració, fet pel qual en algunes ocasions pot contenir 
sediments naturals. 
 
Producció: 242 ampolles numerades de 75cl. 

 
Nota de tast: color roig clar amb reflexos taronges. Aroma de maduixes silvestres entremesclades amb 
aranja, anís, i herbes mediterrànies. A la boca, viu com un suc de fruites, amb tanins subtils i saborosos. 
Un vi per gaudir amb aquest cupatge de vinya entre varietats negres i blanques. Final fresc, amb records 
de camamil·la i nabius. 


