
 
 

La Pell Negre 2017 

 
Varietats: picapoll roig, trobat negre, garnacha, isaga, mandó, monastrell, rojal y altres desconegudes. 
 
Vinya: de 130 anys, plantades en 1889. 0,95 ha d'història situades al nord de Castelló de Farfanya, a 450 
metres sobre el nivell de la mar, en la partida meravellosa del Vinyet (Serra Llarga). Plantada en vas 
majoritàriament amb orientació NE-SW sobre peu americà Rupestris de Lot (dels primers post-fil·loxèrics). 
Custodiada des del nord-est pel Monestir cistercenc de les Avellanes (construït en 1166), i resguardada al 
nord per la Serra del Montsec. 
 

Climatologia: mesoclima mediterrani/continental, el qual es 
caracteritza per tenir les majors oscil·lacions de temperatura entre 
l'estiu, quan pot superar els 37 °C, i l'hivern, quan s'aconsegueixen 
temperatures negatives pròximes als -10 °C gairebé cada any, 
presentant una temperatura mitjana d'uns 14 °C. Té un període 
àrid a l'estiu, durant el qual no es graven pluges; les precipitacions 
es reparteixen principalment entre la tardor i la primavera, sent la 
pluviometria mitjana de 410 l/m² any, dels quals 180 mm durant el 
cicle vegetatiu. Són freqüents les boires hivernals. La duresa 
d'aquest clima és fruit de l'orografia, ja que malgrat ser una zona 
pròxima a la mar situada a poc més de 85 km. la seva influència no 
arriba, perquè les serres litorals i pre-litorals li barren el pas. La 
vegetació que envolta la vinya reflecteix la duresa d'aquest clima. 
Està constituïda per vegetació de tipus mediterrani, on dominen 
arbustos i alzinars.  
 
Atmosfera: El domini Mediterrani el defineixen les espècies més 
característiques, tals com la farigola (Thymus vulgaris), l'argelaga 
(Genista scorpius), l'herba de Sant Antoni o esparbonella (Sideritis 
scordioides), l'heliantem eriçat (Helianthemum hirtum) i la 
desferracavalls (Hippocrepis comosa). En l'àmbit arbori, hi domina 
l'alzina carrasca i el roure. Més puntualment ho fa el pi negre (Pinus 
uncinata). Entre la fauna més habitual que visita la vinya, podem 
trobar porcs senglars, guineus, eriçons, talps, ratolins de bosc, 
conills i llebres, i multitud d'aus com perdius, garses, xoriguers, 
carraques, torlits. Així com multitud d'insectes com aranyes, 
papallones, abelles i marietes. 
 
Ceps: : monumentals en vas, increïble art en escultures vives 
d'història natural. S'erigeixen sostingudes moltes vegades per 
crosses fetes de fusta de lledoner, i sobreviuen al pas dels anys 
com en un oasi en mig del secà, per explicar-nos tots els capítols 
que han anat succeint al llarg de 3 generacions. Treball en rigorosa 
biodinàmica certificada per Demèter Internacional, i de forma 
totalment artesanal i manual. 
 
Verema: Tenint-ne cura a mà, seleccionant primer els raïms en 
vinya i dipositant-les en caixes petites. 
 
Vinificació: desrapat suau del 100% del raïm. Lleuger premsat 
molt respectuós amb les mans o els peus per a respectar al màxim 
la integritat de les llavors, i trencar només lleugerament. 
Fermentació espontània amb llevats salvatges (sense seleccionar) 
en àmfora de 300 litres. Maceració postfermentativa amb pells en 
àmfora durant 2 mesos.  
 
Criança: 6 mesos en àmfora i posteriorment embotellat i criança en 
ampolla durant 3 anys. Sense clarificació ni filtració, per a mantenir 
totes les seves característiques genuïnes, fet pel qual en algunes 
ocasions pot contenir sediments naturals en el fons de l'ampolla.  
 

Producció: 323 ampolles numerades de 75cl. 
 

 


