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La Pell 2018 Brisat

Varietats (14): Trobat blanc (30%), Garnatxablanca (20%), Macabeo (10%), Xarel-lo (10%), Heben (5%), Sumoll blanc (5%),
Panser de la Noguera (2%), Pansa Valenciana (1%), Moscatell de Alejandria (1%), Valenci (1%), i altres 4 desconegudes (15%).

Vinya: de 130 anys, plantades en 1889. 0,95 ha d'historia situades al nord de Castellé de Farfanya, a 450 metres sobre el nivell
de la mar, en la partida meravellosa del Vinyet (Serra Llarga). Plantada en vas majoritariament amb orientacié NE-SW sobre peu
america Rupestris de Lot (dels primers post-fil-loxérics). Custodiada des del nord-est pel Monestir cistercenc de les Avellanes
(construit en 1166), i resguardada al nord per la Serra del Montsec.

Climatologia: mesoclima mediterrani/continental, el qual es caracteritza per tenir les majors
oscil-lacions de temperatura entre l'estiu, quan pot superar els 37 °C, i I'hivern, quan
s'aconsegueixen temperatures negatives proximes als -10 °C gairebé cada any, presentant
una temperatura mitjana d'uns 14 °C. Té un periode arid a I'estiu, durant el qual no es graven
pluges; les precipitacions es reparteixen principalment entre la tardor i la primavera, sent la
pluviometria mitjana de 410 I/m2 any, dels quals 180 mm durant el cicle vegetatiu. Sén
freqlents les boires hivernals. La duresa d'aquest clima és fruit de I'orografia, ja que malgrat
ser una zona proxima a la mar situada a poc més de 85 km. la seva influéncia no arriba,
perqué les serres litorals i pre-litorals li barren el pas. La vegetacié que envolta la vinya
reflecteix la duresa d'aquest clima. Esta constituida per vegetacié de tipus mediterrani, on
dominen arbustos i alzinars.

Atmosfera: el domini Mediterrani el defineixen les espécies més caracteristiques, tals com la
farigola (Thymus vulgaris), l'argelaga (Genista scorpius), I'herba de Sant Antoni o
esparbonella (Sideritis scordioides), I'heliantem ericat (Helianthemum hirtum) i Ia
desferracavalls (Hippocrepis comosa). En I'ambit arbori, hi domina I'alzina carrasca i el roure.
Més puntualment ho fa el pi negre (Pinus uncinata). Entre la fauna més habitual que visita la
vinya, podem trobar porcs senglars, guineus, erigons, talps, ratolins de bosc, conills i llebres,
i multitud d'aus com perdius, garses, xoriguers, carraques, torlits. Aixi com multitud d'insectes
com aranyes, papallones, abelles i marietes.

Ceps: monumentals en vas, increible art en escultures vives d'historia natural. S'erigeixen
sostingudes moltes vegades per crosses fetes de fusta de lledoner, i sobreviuen al pas dels
anys com en un oasi en mig del seca, per explicar-nos tots els capitols que han anat succeint
al llarg de 3 generacions. Treball en rigorosa biodinamica certificada per Deméter
Internacional, i de forma totalment artesanal i manual.

VINYES MISTIQUE

PLANTADES AL 15 Verema: Tenint-ne cura a ma, seleccionant primer els raims en vinya i dipositant-les en
caixes petites.

Vinificacio: desrapat manual i encubi directament en les amfores d'argila de la mateixa
finca. Fermentacié alcohdlica espontania amb llevats salvatges. D'una preciosa forma
natural, arrenca la malolactica, encara en contacte amb les pells, i observem el bonic canvi
que desenvolupa en el vi.

LAGRAVERA Elavacio: en I'amfora sense moure el vi durant 6 mesos. Embotellament sense clarificacio ni
filtracio, fet pel qual en algunes ocasions pot contenir sediments naturals.

Premsatge: al febrer de manera manual, sense més mitjans que les nostres mans per a
aconseguir amb el maxim afecte, la millor qualitat.

Producci6: 423 ampolles numerades de 75cl.

Nota de tast: color groc brillant pallds intens i amb lleugera terbolesa fruit del respecte que tenim a la naturalesa d'aquest vi, al
qual no aclarim ni estabilitzem. D'inici presenta una alta complexitat en nas on es presenten intenses flors blanques,
entremesclades amb albercocs, mel6 de Cantaloupe, pera i fons de citrics frescos, que es fonen amb aquest toc cremés. En airejar
mostra aromes de fonoll, lavanda, romani i farigola que envolten la nostra finca. Entrada potent en boca, molt gras i ampli.
Llaminer, sali, amb final madur, cremds i mineral fresc.
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