
 
 
 
 
Lagravera 2019 negre 
Vi Natural 
 
Varietats: Garnatxa negra 100% d'una sola parcel·la. 
 
Vinya: Vinya Núria està situada en la zona que antigament era anomenada “El pla de les vinyes”, 
dominada al nord per la Serra llarga, a cavall entre comarques del Segrià i la Noguera Ribagorçana. És 
una finca d'11,3 hectàrees de vinya cultivada seguint les tècniques de la viticultura ecològica des de la 
seva plantació, i des del 2013, en agricultura biodinàmica certificada. Busquem la màxima expressió i 
singularitat d'aquest terrer únic de grans graves i plecs de guix. Distribuïda en 14 parcel·les, on l'última 
tecnologia es fon amb la tradició ancestral mitjançant l'ús fitoterapèutic i de calendaris lunars i planetaris. 
Les cobertes vegetals multiflores augmenten la biodiversitat del terreny per mitjà de multitud de plantes 
que li atribueixen cada any el que necessita, a més a més, d'insectes que ajuden a equilibrar els possibles 
problemes de plagues de forma natural. Es treballa en col·laboració amb institucions realitzant estudis 
vitícoles pioners com la recuperació de varietats gairebé extintes. Orientació de les files NW-SE. Densitat 
de la plantació elevada de 4.166 ceps/ha i marc de plantació de 2,40 x 1,00 metre. 
 

Climatologia: zona caracteritzada per un elevat contrast de 
temperatures entre hivern i estiu, amb valors extrems que se situen 
entre els -5ºC i els 40ºC respectivament. Pluviometria escassa amb 
règim anual de 310 mm/any i valors de 150mm/any durant el cicle 
vegetatiu. Amplituds tèrmiques de verol fins recollida de 18ºC de 
mitja. 
 
Ceps: Amb porta empelt 110Richter i formades en doble cordó Royat 

amb dues alçades de recollida de vegetació per afavorir una millor 
exposició foliar a la llum, així com facilitar l'aireig dels carrossos i 
evitar que les humitats activin els fongs. 
 
Sòl: Finca Vinya Núria amb terrenys francs d'alta proporció de sorra 
derivada de l'arrossegament i còdols del riu Noguera Ribagorçana que 
transita en paral·lel a la  finca. 
 
Altura: 350m en la Serra Llarga. 
 
Verema: Raïm procedent completament de la mateixa finca. Any 
majoritàriament temperat i de verema tardana. 
Pluges escasses com és habitual en el nostre clima. 
Collita de gran qualitat i rendiment mitjà. Verema manual 
seleccionada al voltant de Setembre i Octubre, en caixes de 8 Kg, 
que es mantenen en càmera just després de la recollida a 6ºC fins al 
seu processament. 
 
Vinificació: Selecció de carrassos en vinya per escollir tants sòls els 
que estan totalment perfectes. Maceració prefermentativa en fred a 
15ºC 2 dies fins a l'arrencada de forma natural de la seva fermentació 
espontània amb llevats indígenes en dipòsits d'inoxidable. Maloláctica 
natural. Temperatures de 25-28ºC, amb 1 remuntat diari. Maceració 
total en 5 setmanes. 

 

Criança: Sobre les seves mares/lies fines durant 6 mesos en dipòsit 
d'acer inoxidable per donar-li longevitat i protecció natural a aquest 
vi. 

 

Producció: 6600 ampolles de 75cl 
 Nota de tast: 
Vermell cirera de capa alta amb vores Rubí. A l'airejar la copa s'alliberen aromes de cirera, nabius, fonoll 
i elegants florals de violetes. Entrada en boca amb fruita negra dolça al punt de maduresa. Vi fresc, molt 
agradable i rodó, de taní suau però amb textura.  En retronasal, revelació intensa de nabius, acompanyat 
d'un record floral de violetes, pell de taronja i suau fons de ratlladura de cacau i llorer. Final molt fresc i 
persistent 
 


