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LAGRAVERA

Blanco sin sulfitos brisado

Vina Nuria (Alge

2.352 botellas

S= TERROIR Y VINEDO

Cantos rodados provenientes del
rio Noguera Ribagorcana con

+~ CONDICIONES ANADA

alto porcentaje de arena y yesos /Viﬁa Nuria h
intercalados.
Temperatura en 2022
Seleccion de la parcela de Minima e Media i Méxima
garnacha blanca mas pegada al O O O = o
fo N r i rcana.
Rio Noguera Ribagorcana -5,82C 9,52C 16°C 23,5°C 41,6°C
4 by e Vinedo plantado en 2006 en . . din dltimos 8 af
F-VINYANI']RlA‘ espaldera con orientacion emperatura media HHmos Sanes
o A Sureste—-Noroeste Minima minima Media méxima Maxima
4 4 ) @ O O O O
Cultivo biodinamico. -5,852C 8,51°C  14,59°C  21,382C  38,47°C
Pluviometria en 2022 Pluviometria dltimos 8
= afos
ﬁ VARIEDADES (1 H ELABORACION
297,6 I/m3 400,611/m3
100% Garnacha blanca de parcela Prensado directo de 2/3 de las 9 [{ljl alafio [l alafo )

pieles, y fermentacion con
levaduras salvajes de ese mosto
turbio con el resto de pieles y
una pequena parte de raspon.
Malolactica natural, seguido de
una crianza con lias de 2 meses.

F CATA (22/12/2022)

Color blanco salvaie ligeramente
turbio. Al airear muestra aromas
de 10io. hierba fresca v resina.
Después aparece la manzana
verde v las cortezas de citrico v
bergamota.

Textura fibrosa y crujiente. En
boca revela un recuerdo de
Citricos confitados y una
vibracion acida que perdura en el
paladar. Buenas sensaciones de
texturas gracias a las pieles y el
raspon, combinadas en un
equilibrio fantastico entre un
estilo brisado y un blanco
tradicional. Final muy fresco,
cremoso vy salino.

/ MARIDAJE

Arroces vy pastas de intensidad
media, y en especial con pescado,
O Mmarisco.

Mariscos o pescados.

Carnes blancas suaves.
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LAGRAVERA Blanco sin sulfitos brisado Vina Nuria (Algerri) 2352 botellas

NOTAS DE CATA

1 2 3 4 5 Observaciones

Color |:| |:| |:| |:| |:|
proma OO0 000
Boca O O O o O

Armonia |:| |:| |:| |:| |:|
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