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Vi blanc elaborat en fudre

>= TERROIR I VINYA

Codols provinents del riu
Noguera Ribagorcana amb un alt
percentatge d'arena i guix

intercalats.

Seleccio de la millor parcella de
garnatxa blanca.

Vinya plantada el 2006 en
espatllera amb orientacio de
Sud-est a Nord—est.

Cultiu biodinamic.

% VARIETATS (1)

100% Garnatxa blanca de Ila
nostra millor parcella de Vinya
Nuria, el “‘Grand cru”

# ELABORACIO

Premsat directe i desfangament.
Fermentacic del most net en
fudre de roure eslavonic de
2.000L Quan acaba la
fermentacio, s’inicia la crianca
sobre lies durant 12 mesos en el
mateix fudre.

VI DE PARCEL-LA “GRAND CRU”
Vinya Nuria (Algerri) 2.322 ampolles

*+~ CONDICIONS ANYADA
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Vinya Nuria
Temperatura el 2022
Minima m:{:}‘::é\ Mitjana m‘?@gﬂz Maxima
@ O O @, O
-5,92C 8,32C 14,4°C 21,4°C 39,1°C
Temperatura mitjana darrers 8 anys
Minima m:gmg Mitjana hr:\;at);]arng Maxima
O O @, O O
-5,82C 8,4°C 14,4°C 21,1°C 38,0°C
Pluviometria Pluviometria
el 2022 darrers 8 anys
¢ 33341/m3 ¢ 421,81/m3
H] anuals Hil anuals
- J

F TAST (16/5/2024)

Caracter citric mesclat amb
nectarina i flors blanques. Fons
mineral vestit amb tocs
refrescants de fonoll. En
evolucion mostra nou de coco,
pebre rosa, bergamota i
sensacions iodades.

En boca, es una anyada molt
delicada i longitudinal que
s'expandeix de forma refrescant
per la boca. Textura sedosa
combinada amb notes salines i
minerals que provenen del guix
de sol. Deliciosament complex i
suggeridor.

/ MARIDATGE

Arrossos | pastes dintensitat
mitja, en especial amb especies o
amb tofona.

Marisc o peix potent.

Carn blanca o porc.
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Marisc Peix

Carn blanca Arrossos
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LAGRAVERA Vi blanc elaborat en fudre Vinya Nuria (Algerri) 2.322 ampolles

NOTES DE TAST

1 2 3 4 5 Observacions
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