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LAGRAVERA

Blanco elaborado en foudre

Vina Nuria (Algerri) 2.322 botellas
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Cantos rodados provenientes del

nuestra mejor parcela de Vina
Nuria, el “‘Gran cru”

Fermentacion del mosto limpio
en foudre de roble esloveno de
2.000L. Al finalizar la
fermentacidon crianza con sus
llas durante 12 meses en el
mismo foudre.

rio Noguera Ribagorcana con /Viﬁa Ndria )
alto porcentaje de arena y yesos
| intercalados. Temperatura en 2022
. Media 5 Media L
L ) Minima minima Media maxima Maxima
Seleccion de la mejor parcela de o ~ ~ ~ o
garnacha blanca. ~ ~
-5,82C 9,52C  16,00C  23,5°C 41,6°C
Vinedo plantado en 2006 en . _
espaldera con orientacion Temperat;‘ezz EEE “'t'”:lgdis anos
SU reste—_ N @) roeste Minima minima Media maxima Maxima
O O O O O
Cultivo biodinamico. -5,82C 8,5°C  14,7°C  21,5°C 38,82
C
Pluviometria Pluviometria
re en 2023 ultimos 8 anos
& VARIEDADES (1) H ELABORACION
297 I/m3 ¢ 3901/m3
100% Garnacha blanca de Prensado directo y desfangado. 9 [l alafio lfljl alafio )

F CATA (16/5/2024)

Caracter citrico entremezclado
con nectarina y flores blancas.
Fondo mineral vestido con
refrescantes toques hinojados.
En evolucion nuez de coco,
pimienta rosa, bergamota vy
sensaciones yodadas.

En boca, es una anada muy
delicada y longitudinal que se
expande de forma refrescante
por la boca. Textura sedosa
combinada con notas salinas vy
minerales que vienen de los
yesos. Deliciosamente complejo y
sugerente.

/ MARIDAJE

Arroces vy pastas de intensidad
media, y en especial especiados
o con trufa.

Mariscos o pescados potentes.
Carnes blancas o cerdo.
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Marisco Pescado

Carne blanca Arroces
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NOTAS DE CATA
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