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LAGRAVERA

Vi clar brisat sense sulfits

Vina Nuria + Mas La Parra + Vinyet + Pedrisses

3504 ampolles

>= TERROIR I VINYA

El 85% del vi és monastrell, que
vam plantar a la finca Vinya
Nuria, composta per codols
provinents  del riu Noguera
Ribagorcana amb un alt
percentatge d'arena i guix.

El 15% son varietats ancestrals de
les nostres altres 3 parcelles,
Mas La Parra a 700metros, El
Vinyet plantada en 1889, y Les
Pedrisses d'lvars del 1935.

Cultiu biodinamic.

& VARIETATS (2)

85% Monastrell
15% ancestrals

# ELABORACIO

Maceracic 48 hores per al
monastrell. Despres es retiren el
S0% de les pells. En les
ancestrals, hi deixem el 100% de
les pells en fermentacio. Llevats
salvatges. Bazuqgueig suau diari i
fermentacio malolactica natural
posterior.
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Vinya Nuria
Temperatura el 2024
Minima m:’gm: Mitjana '\r:\;atj'(iarng Maxima
O 0 ©; @; O
-3,4°C 9,12C 15,22C 22,02C 40,5°C
Temperatura mitjana darrers 8 anys
Minima m:gm: Mitjana m%ggg: Maxima
@) (8} O @ @)
-5,82C 8,52C 14,7°C 21,5°C 38,82C
Pluviometria Pluviometria
el 2024 darrers 8 anys
410 1/m3 390 I/m3
H anuals M anuals
- J

F TAST (2/6/25)

Precios color xiclet amb reflexos
blavosos, velat per la térbola
presencia de les lies en agitar
Ffampolla.

El nas I'encapcala una barreja de
cireres, maduixes silvestres i
aranja, adornada amb notes de
fonoll, herbes fresques i perfum
de roses.

Textura espectacular en un pas
de boca vertical i lleuger, que
dansa entre la llengua i el
paladar, omplint—lo de frescor i
fruita, i alhora transmetent
maduresa.

En boca, predominen els sabors
de maduixes silvestres, mentre
que la sensacio final recorda la
part floral, decorada amb suaus
textures de pells.

/ MARIDATGE

ldeal per a compartir a 'hora del
vermut. Arrossos i pasta
d'intensitat mitja, i especialment
amb peix greixds, o marisc. Carns
suaus i greixoses.
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Marisc Peix Carn blanca Arros
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NOTES DE TAST

1 2 3 4 5 Observacions

Color 1 [0 OO O [

Aroma L1 O O 0O 0O

Boca O 0O o o

Harmonia 1 [0 OO O [
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