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LAGRAVERA

Clarete sin sulfitos brisado

Vina Nuria + Mas La Parra + Vinyet + Pedrisses

3.504 botellas

S= TERROIR Y VINEDO

El 85% del vino es monastrell, gue
plantamos en nuestra finca Vina

+~ CONDICIONES ANADA

Nuria, que esta compgesta por Vinya Nduria
cantos rodados provenientes del
rio Noguera ; Ribagorgaﬂa con Temperatura en 2024
alto porcentaje de arena y yesos. Media Media
Minima minima Media maxima Maxima
. oy )
El 15% son variedades ancestrales O i e et O
de nuestras otras 3 parcelas, -3,42C 9,12C  152eC  22,0eC  40,5°C
Mas La Parra a 700metros, El o _
Vinyet plantada en 1889, v Temperatura media ultimos 8 anos
Pedrisses del 1935. Minima Media  Media  Media Maxima
(&) O O @ O
Cultivo biodinamico. -5,82C 8,5°C 14,7°C  21,5°C 38,82C
Pluviometria Pluviometria
- en 2024 ultimos 8 anos
% VARIEDADES # ELABORACION
- 410 I/m3 390 I/m3
85% Monastrell Maceracion 48 horas en la % alaéo % alaéo
15% ancestrales monastrell. Después se retiran el \_ i H )

S0% de las pieles. En las
ancestrales dejamos el 100% de
las pieles en fermentacion.
Levaduras salvajes. Bazuqueo
suave diario. Y malolactica
natural posterior.

¥# CATA (2/6/25)

Precioso color chicle con reflejos
azulados, y velados por la
turbidez de las lias al agitar la
botella.

La nariz la protagoniza una
mezcla de cerezas, fresas
salvajes y pomelos, que se
decoran con notas hinojadas y
frescas herbaceas y perfume de
rosas.

Textura espectacular en un corte
vertical ligero, que danza entre la
lengua y el paladar, llenando de
frescor y fruta la boca, y a la vez
ofreciendo madurez.

En boca el sabor de fresas
silvestres domina, mientras que
la sensacion final de boca es
como sentir la parte floral
decorada con suaves texturas de
pieles.

/ MARIDAJE

ldeal para compartir en el
momento del vermut. Arroces y
pastas de intensidad media, y en
especial con pescado graso, o
marisco. Carnes suaves y grasas.
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Marisco Pescado Carne Arroces
blanca
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NOTAS DE CATA

1 2 3 4 5 Observaciones

Color 1 [0 OO O [

Aroma L1 O O 0O 0O

Beca O 0O o o

Armonia 1 [0 OO O [

Fecha:




