. Solera vendimia tardia VINO DE PARCELA

LAGRAVERA

Blanco dulce solera

Vina Nuria (Algerri) 621 botellas
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Cantos rodados provenientes del
rio Noguera Ribagorcana con
alto porcentaje de arena y yesos
intercalados.

Seleccion de la mejor parcela de
garnacha blanca.

Vinedo plantado en 2006 en
espaldera con orientacion
Sureste—Noroeste

Cultivo biodinamico.

% VARIEDADES (1)

100% Garnacha blanca de
sobremadurada en las cepas

# ELABORACION

Entramos uva pasificada en
bodega, y realizamos una
fermentacion parcial, dejando
parte del azucar natural de la
uva.

Despuées envejecemos en
sistema dinamico de criadera y
Solera.

+~ CONDICIONES ANADA

-_re - ¢ N
Vina Nuria
Temperatura media ultimos 8 anos
L. Media 5 Media L
Minima minima Media maxima Maxima
O O O O @
-5,82C 8,4°C 14,4°C 21,1°C 382C
Pluviometria Pluviometria
en 2019 ultimos 8 anos
(D 467,3 I/m3 Q 412,61/m3
TH al afio HH al afio
- J

F CATA (10/4/2024)

Precioso color ambarino,
muestra de la crianza oxidativa.

Complejas notas de membrillo,
orejones, miel, pasas vy flores,
entremezcladas con corteza de
naranja confitada y notas
oxidativas de avellanas.

Dulce y salino al mismo tiempo,

produciendo un equilibrio magico,
que invita a beber y no empalaga.

Final fluido con notas de frutos
secos y orejon.

/ MARIDAJE

Quesos, foie, pates.

Ave al horno.

Postres.
Quesos Carne Postres
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LAGRAVERA Blanco dulce solera Vina Nuria (Algerri) 621 botellas

NOTAS DE CATA
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Lagravera, diferents per naturalesa,
C flora, ters
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ALC. 15% BY VOL.
375 ML &

ST

37010 861093

Serra Llarga

Noguera Ribagorgana

Fecha:




