. Solera vendimia tardia VINO DE PARCELA

LAGRAVERA

Blanco dulce solera

Vina Nuria (Algerri) 1.029 botellas

ra o @

ama tardana

S= TERROIR Y VINEDO

Cantos rodados provenientes del
rio Noguera Ribagorcana con

+~ CONDICIONES ANADA

alto porcentaje de arena y yesos /Viﬁa Ndria )
intercalados.
Seleccion de la mejor parcela de Temperatura media Ultimos 8 afnos
garnacha blanca.
Minima rr'\:ll'ﬁﬁ:‘laa Media n"fa’?(?rir?a Maxima
o _ Vinedo plantado en 2006 en O O O O O
vl 9 espaldera con orientacion -5,89C 8,5°C  14,7°C  21,5°C 38,82C
°‘".NYANURIA Sureste—-Noroeste
Cultivo biodinamico. Pluviometria Pluviometria
en 2019 ultimos 8 anos
L ) 467,31/m3 < 4126/m3
ﬁ’ VARIEDAD @ ELABORACION [ al afio A al afio
Entramos uva pasificada en
100% Garnacha blanca de bodega, vy realizpamos RS
sobremadurada en las cepas fermentacion parcial, dejando \_ Y,
parte del azucar natural de la
uva.
Despuées envejecemos en
sistema dinamico de criadera y
Solera.
ﬁ CATA (2/6/2025) 7/ MARIDAJE
Color ambar precioso que refleja Dulce y salino al mismo tiempo, Quesos, foie, pates.
la crianza oxidativa. produciendo un equilibrio magico, Ave al horno
que invita a beber y no empalaga. ;
Notas complejas de membrillo, Postres
orejones, miel, pasas vy flores, que Final fluido con notas de frutos '
se mezclan con piel de naranja secos y orejon.
confitada y toques oxidativos de 5 g @
avellanas y almendras. Al fondo,
notas de hinojo y bizcocho. BuEses e E

blanca
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LAGRAVERA Blanco dulce solera Vina Nuria (Algerri) 1.029 botellas

NOTAS DE CATA

1 2 3 4 5 Observaciones

Color 1 [0 OO O [
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Aroma L1 O O 0O 0O

Boca O 0O o o

Lagravera, diferents per naturalesa,
C flora, ters

Armonia 1 [0 OO O [

ALC. 15% BY VOL.
375 ML &

ST

37010 861093

Serra Llarga

Noguera Ribagorgana

Fecha:




