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LAGRAVERA

Vi blanc brisat sense sulfits

Vinya Nuria (Algerri) 3.354 ampolles

>= TERROIR I VINYA

Codols provinents del riu
Noguera Ribagorcana amb un alt
percentatge d'arena i guix

intercalats.

Seleccio de la parcella de
garnatxa blanca meés propera al
Riu Noguera Ribagorcana.

Vinya plantada el 2006 en
espatllera amb orientacic de
Sud-est a Nord—est.

Cultiu biodinamic.

% VARIETATS (1)

100% Garnatxa blanca de
parcella

# ELABORACIO

Premsat directe de 2/3 de les
pells, i fermentacico amb llevats
salvatges d'agquest most terbol
amb la resta de les pells i una
petita part de la rapa.

Malolactica natural, seguit d'una
Crianca amb lies de 2 mesos.

*+~ CONDICIONS ANYADA
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Vinya Nuria
Temperatura el 2024
Minima m:gg‘:]: Mitjana m?t);;m: Maxima
G O @) O )
-3,4°C 9,1°C 15,2°C 22,0°C 40,5°C
Temperatura mitjana darrers 8 anys
Minima m:g";‘,'—; Mitjana m}aé;n;: Maxima
O Q) (8 O O
-5,82C 8,52C 14,7°C 21,5°C 38,82C
Pluviometria Pluviometria
el 2024 darrers 8 anys
Q 410 I/m3 390 I/m3
[ anuals Il anuals
o %

¥F TAST (2/6/24)

Color blanc salvatge
lleugerament terbol. En airejar—
se, desplega aromes de fruita
tropical com el mango o la pinya,
que es barregen amb notes
d'herba fresca i fonoll. Al fons,
citrics frescos i flors blanques
elegants.

Textura fibrosa i cruixent. En
boca, record de fruita tropical
amb notes de pell de citric i una
sensacio salina i fresca que
s'expandeix pel paladar, tot
acabant en un rerefons floral.
Bones sensacions de textura
gracies a les pells i les lies, que
combinades donen un equilibri
fantastic entre un estil brisat i un
blanc tradicional.

/ MARIDATGE

Arros i pasta d’'intensitat mitja,
especialment amb peix o marisc.
Marisc O peix.

Carn blanca suau.
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Marisc Peix Carn blanca Arros
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NOTES DE TAST

1 2 3 4 5 Observacions

Color 1 [0 OO O [

Aroma L1 O O 0O 0O

Boca O O o o

Harmonia 1 [0 OO O [
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