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LAGRAVERA Tinto envejecido en barrica Vinya Nuria + Mas La Parra 23.635 botellas

= o =
s>= TERROIR Y VINEDO -+ CONDICIONES ANADA
Cantos rodados provenientes del . . ™\
rflo Noguera Ribagorcana con | Vinya Nuria
alto porcentaje de arena y yesos
intercalados Temperatura en 2017
' Minima r::'ﬁic,’—i‘aa Media mMé?(‘idrfa Maxima
Vinedo plantado en 2006 en @ O O O O
espaldera con orientacion -7,52C 8,1°C  14,4°C  21,4°C 37,8°C
Sureste-Noroeste.
Temperatura media ultimos 8 anos
Cultivo biodinamico. Minima Media L Media Maxima
O O O @ O
-5,82C 8,4eC  14,4°C  21,1°C 38,02C
Pluviometria Pluviometria
re en 2017 ultimos 8 anos
% VARIEDADES (2) B ELABORACION
342,4 I/m3 ¢ 42181/m3
75% Garnacha tinta Fermentacion 100% en inox . 9 - alafio i alafio y
25% Cabernet sauvignon Levaduras y bacterias indigenas.

Crianza en barricas de roble
frances de 500L durante 12

meses.
Redondeo en botella durante 3
anos.

ﬁ CATA (24/08/2021) / MARIDAJE

De aspecto rojo granada Vino para disfrutar a copas en

profundo. Recuerdos de buena compania o acompanado

confitura de arandanos y aceite de quesos, embutidos, carne

de romero. Boca amplia, blanca, cordero, ternera o caza.

generosa, dibujada con taninos
dulces y sedosos gue armonizan

con un ﬁnal de chocolate vy g O
lavanda salvaje.

Carne Pollo Queso Huevos
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NOTAS DE CATA
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